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EN Read theinstructions carefully before using this accessory for the first time. The vacuum bags are reusable (except after sous
vide). Food can be vacuum-sealed with the vacuum bags using the Thermomix®VS100 or the Vorwerk Vacuum Pump. All
accompanying user manuals, other relevant documentation and instructions must always be observed when using Vorwerk
devices.

DE Lesen Sie die Gebrauchsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie das Zubehér zum ersten Mal benutzen. Die Vakuumbeutel
konnen wiederverwendet werden (aulRer nach Sous Vide). Lebensmittel konnen in den Vakuumbeuteln mit dem Thermomix®
VS100 Vakuumversiegler oder der Vorwerk Vakuumpumpe vakuumiert werden. Bei sémtlichen Arbeiten mit Vorwerk Geraten
sind stets alle zugehdrigen Gebrauchsanleitungen, die weiteren mitgeltenden Unterlagen sowie die Hinweise zu beachten.

ES Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el accesorio por primera vez. Las bolsas al vacio pueden
reutilizarse (excepto después de la coccion al vacio). Los alimentos se pueden sellar al vacio en las bolsas al vacio con la
envasadora al vacio de Thermomix®VS100 o la bomba de vacio Vorwerk. Para todos los trabajos con productos de Vorwerk lea
atentamente todos los manuales de instrucciones correspondientes y otros documentos aplicables, asi como las indicaciones
pertinentes.

FR Lisez attentivement le manuel d’utilisation dans son intégralité avant d’utiliser les accessoires pour la premiere fois. Les sachets
sous-vide peuvent étre réutilisés (sauf apres mise sous vide). Les aliments peuvent étre mis sous vide dans les sachets sous-
vide avec la machine sous-vide Thermomix® VS100 et/ou la pompe a vide Vorwerk. Pour toute utilisation d’appareils Vorwerk,
'ensemble des manuels d’utilisation associés et documents afférents ainsi que les consignes applicables doivent étre observés.

PL Przed pierwszym uzyciem akcesoriow doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi. Woreczki prézniowe mozna stosowac
wielokrotnie (oprécz trybu Sous-vide). Artykuty spozywcze mozna pakowac prézniowo w woreczki prézniowe za pomoca
zgrzewarki prozniowej Thermomix®VS100 lub elektrycznej, bezprzewodowej pompki prézniowej Vorwerk. Podczas wszelkich
prac z wykorzystaniem urzadzen Vorwerk nalezy zawsze przestrzega¢ wszystkich przynaleznych instrukgcji obstugi oraz innych
obowiazujacych dokumentow i wskazowek.
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CZ Pred prvnim pouzitim tohoto pfislusenstvi si pozorné proctéte navod k pouZziti. Vakuové sacky lze pouzit opakované (kromé
sackd po pripravé pokrmi sous-vide). Potraviny ve vakuovych saccich lze vakuove uzavrit pomoci vakuové svéarecky Thermomix®
VS100 nebo vakuové pumpy Vorwerk. Pi praci s vybavenim Vorwerk vzdy dodrzujte vsechny odpovidajici néavody k obsluze,
dalsi platné dokumenty a pokyny.

TR Bu aksesuariilk kez kullanmadan énce kullanim kilavuzunu dikkatle okuyun. Vakum torbalari yeniden kullanilabilir (Sous vide
islemi harig). Yiyecekler vakum torbalari iginde Thermomix® VS100 vakumlu mhurleyici veya Vorwerk vakum pompasi ile
vakumlanabilir. Vorwerk cihazlarindaki her tiirlti calismada daima cihazlara ait kullanim kilavuzlari, cihazlara ait diger belgeler
ve aciklamalar dikkate alinmalidir.
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EN Choking hazard due to small parts! Small parts may enter the airways and cause choking.
+ Keep small parts, such as the individual components on the valve, out of the reach of children.
There is arisk to health from illness due to spread of germs. Sous-vide and slow cooking involve cooking food at low
temperatures, which could cause bacteria to spread.
+  Ensure hygienic working practices at every stage of the food preparation and cooking process.
« Follow the instructions in the recipe exactly.

DE Erstickungsgefahr durch Kleinteile! Kleinteile konnen in die Atemwege gelangen und zu Ersticken fiihren.
+ Halten Sie Kleinteile wie die Einzelteile des Ventils von Kindern fern.
Gesundheitsgefahrdung durch Vermehrung von krankmachenden Keimen! Beim Sous-vide-Garen werden
Lebensmittel bei niedrigen Temperaturen gegart, wodurch es zu einer Vermehrung von Keimen kommen kann.
« Stellen Sie wéahrend der gesamten Vor- und Zubereitung ein hygienisches Arbeiten sicher.
+ Halten Sie sich genau an die Rezeptangaben.

ES jPeligro de asfixia por piezas pequefias! Las piezas pequefias pueden entrar en el tracto respiratorio y causar asfixia.
« Mantenga las piezas pequefias, como las piezas individuales de la vélvula, fuera del alcance de los nifios.
iLa proliferacion de gérmenes nocivos puede poner en peligro su salud! En la coccion Al Vacio, los alimentos se
cocinan a baja temperatura, lo cual puede conllevar la proliferaciéon de gérmenes.
«  Procure trabajar con la maxima higiene durante los preparativos y la coccién.
«  Respete exactamente las indicaciones de la receta.

ER Risque d'étouffement di aux petites piéces ! De petites piéces peuvent pénétrer dans les voies respiratoires et
entrainer une asphyxie.
«  Gardez les petites piéces telles que les pieces détachées de la valve hors de portée des enfants.
Mise en danger de la santé due a la prolifération de germes pathogénes ! En cuisson sous vide, les aliments sont
cuits a basses températures ce qui peut entrainer la prolifération de germes.
« Veillez a une bonne hygiéne tout au long de la préparation.
+  Suivez exactement les indications des recettes.

PL Niebezpieczeristwo zadtawienia matymi czesciami! Mate elementy mogg dostac sie do drég oddechowych
i spowodowac uduszenie.
« Drobne elementy, takie jak pojedyncze czesci zaworu, nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Zagrozenie zdrowia z powodu namnazania si¢ zarazkéw chorobotwoérczych! W przypadku gotowania metoda
Sous-vide zywnosc jest gotowana w niskich temperaturach, co moze spowodowac namnazanie zarazkoéw.
+ Podczas catego procesu przygotowania zadbaj o higiene pracy.
+  Przestrzegaj doktadnie instrukcji podanych w przepisie.
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CZ Nebezpeci uduseni v disledku malych casti! Malé dily se mohou dostat do dychacich cest a zpGsobit uduseni.
«  Uchovévejte drobné soudasti, napf. jednotlivé dily ventilu, mimo dosah déti.
Ohrozeni zdravi v disledku mnozeni patogennich zarodk! Pfi pripravé pokrmu sous-vide se potraviny pripravuji pri
nizkych teplotach, coz mize vést ke mnozeni choroboplodnych zarodki.
«  Béhem celého procesu pfipravy a vareni je tfeba dodrZovat pfislusné hygienické zésady.
«  Postupujte presné podle pokynt v receptu.
TR Kiiciik parcalar nedeniyle bogulma tehlikesi! Kiiciik parcalar solunum yoluna ulasabilir ve bogulmaya neden olabilir.
« Valfin tekil parcalari gibi kiiciik parcalar ¢ocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayin.
Hastaliklara neden olabilecek bakterilerin liremesinden dolayi saglik riski! Sous vide pisirme yonteminde yiyecekler
dusuk sicakliklarda pisirilir, bu nedenle de bakterilerin cogalmasi s6z konusu olabilir.
«  Onhazirlik ve pisirme islemlerinin tamaminda hijyenik calismaya 6zen gdsterin.
+  Regetede verilen bilgilere harfiyen uyun.



Cleaning / Reinigen / Limpiar / Nettoyer / Mycie /
W4 [ ik [ Cisténi / Temizlik

EN The vacuum bags may only be washed by hand in warm
water with dishwashing detergent. Wash the vacuum bags
and lids before first use and after every use. Always allow the
bags to dry completely.

Die Vakuumbeutel diirfen nur von Hand in warmem Wasser

mit Geschirrspllmittel gereinigt werden. Reinigen Sie die

Vakkumbeutel vor dem ersten und nach jedem weiteren

Gebrauch. Lassen Sie die Beutel nach jeder Reinigung

immer vollstandig trocknen.

Las bolsas al vacio solo pueden limpiarse a mano en agua

tibia con detergente lavavajillas. Limpie las bolsas al vacio

antes del primer uso y después de cada uso posterior. Deje
siempre que las bolsas se sequen completamente después
de cada limpieza.

Les sachets sous-vide doivent étre nettoyés a la main

uniquement, dans de 'eau chaude avec du liquide vaisselle.

Nettoyez les sachets sous-vide avant la premiére utilisation

et apres chaque utilisation ultérieure. Laissez sécher les

sachets sous-vide completement apres chaque nettoyage.

Woreczki prozniowe mozna my¢ wytacznie recznie w cieptej

wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Woreczki

prézniowe nalezy my¢ przed pierwszym i po kazdym
nastepnym uzyciu. Po kazdym umyciu odczekaj, az woreczki
catkowicie wyschna.
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Vakuové sacky myjte vyhradné rucné v teplé vodé s pouZitim

mycich prostfedk. Pfed prvnim pouzitim a po kazdém

dalsim pouziti sacky vycistéte. Po kazdém cisténi nechte
sacky vzdy zcela uschnout.

Vakum torbalari yalnizca elle, bulasik deterjani ve ilik su

kullanilarak temizlenebilir. Vakum torbalarini ilk

kullanimdan 6nce ve her kullanimdan sonra temizleyin.

Temizledikten sonra torbalarin her zaman tamamen

kurumalarini bekleyin.

Sous Vide / Sous-Vide / Sous Vide / Sous vide /
Sous-vide / Sous Vide / fikifi =34 / Sous-vide /
Sous vide
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Suitable for sous vide cooking.

Fiir das Sous-Vide-Garen geeignet.

Apto para la coccién al vacio.

FR Conviennent a la cuisson sous vide.

PL Odpowiednie do gotowania metoda sous-vide.
ZHS & H Tsous-videfKif 18 % .
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CZ Vhodné pro pfipravu pokrm sous-vide.

TR Sous vide pisirmeye uygundur.
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Vacuum-sealing / Vakuumieren / Envasar al vacio /
Mettre sous vide / Wytwarzanie prézni [ F 4% £} |
M3 # % [ Vakuovani / Vakumlama

EN Follow the instructions for the permissible vacuum sealers.
To open vacuum bags that have been vacuum sealed,
carefully open the zipper.

Beachten Sie die Anleitungen der zuldssigen
Vakuumiergerate. Um vakuumierte Vakkumbeutel zu 6ffnen,
offnen Sie vorsichtig den Beutelverschluss.

Siga las instrucciones de las envasadoras al vacio
autorizadas. Para abrir las bolsas al vacio, abra con cuidado
el cierre de la bolsa.

Respectez les instructions des appareils sous-vide autorisés.
Pour ouvrir les sachets mis sous vide, ouvrez la fermeture du
sachet avec précaution.

Przestrzegaj instrukcji zgrzewarek prézniowych. Aby
otworzy¢ zapakowany proézniowo woreczek, otwérz
ostroznie zamkniecie woreczka.
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Postupujte podle pokyni ke schvéalenym vakuovacim
pristrojim. Chcete-li vakuované sacky otevrit, opatrné
otevrete tésnéni sacku.

izin verilen vakum cihazlarinin kilavuzlarini dikkate alin.
Vakumlu vakum torbalarini agmak icin torbanin kilidini
dikkatlice agin.
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Freezing / Tiefkiihlen / Congelar / Congeler /
Glebokie mrozenie / {441 / iKIEA 41 / Mrazeni /
Derin dondurma
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Can be used for freezing food to -20°C.

Konnen zum Tiefkihlen von Lebensmitteln in der
Tiefkihltruhe bis -20 °C verwendet werden.

Pueden utilizarse para congelar alimentos en el congelador
a unatemperatura de hasta -20 °C.

Peuvent étre utilisés pour congeler des aliments dans le
congélateur jusqu’a-20°C.

Mozna stosowac do gtebokiego mrozenia zywnosci w
zamrazalniku w temperaturze do -20°C.
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CZ Lze pouzit ke zmrazovani potravin v mraznicce do teploty
-20°C.

VYiyeceklerin derin dondurucuda -20 °C’ye kadar derin
dondurulmast icin kullanilabilir.
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