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Instructions

Congratulations on the purchase of your Vorwerk accessory.

The Ceramic Bread Cloche is composed by two pieces, the cloche and the tray. It ensures
the ideal humidity level and optimal baking environment for breads.

Read these instructions carefully before using this accessory for the first time.

Intended use

This product must only be used forits intended purpose in order to avoid potential risks
toyourself and others, as well as damage to the product or other property. No other use

is permitted. When using Vorwerk accessories, all accompanying user manuals, other
relevant documentation and instructions must always be observed.

The Ceramic Bread Cloche is not intended for use by children.

The Ceramic Bread Cloche is made from extra heat resistant ceramic for use in the oven.
With the Ceramic Bread Cloche, you can make all types of homemade bread, with a crusty
outside and a soft centre: rustic, gluten-free, rye etc.

The Ceramic Bread Cloche is designed for use in a traditional oven. Its refractory ceramic
dome recreates the correct level of humidity your bread needs to bake properly.

Please note: Due to the traditional manufacturing methods used, there may be slight
variations and small irregularities in the finish. The underside is not glazed and oils or
toppings may leave noticeable discolouration. This doesn't affect the performance of your
Ceramic Bread Cloche.

Technical data

Dimensions 34x28.5x16.5 cm (LxWxH)
Weight 2.75kg
Capacity* upto4.5l

Temperaturerange -20°Cto+270°C

*The capacity of the Ceramic Bread Cloche is purely a volume indication. The usable
volume will be defined by respective bread recipes.



Foryoursafety

VAN

Risk of injury from
broken ceramics!

AN

Risk of burning
and scalding!

®

Risk of material
damage!

The Ceramic Bread Cloche could crack or break if not properly
handled orused. You could injure yourself on sharp fragments.

Handle the Ceramic Bread Cloche carefully, especially when
the Ceramic Bread Cloche is filled with food.

Always keep in mind that the Ceramic Bread Cloche is heavy.
Do not use the Ceramic Bread Cloche if it has been damaged
orifthere are visible cracks.

Do not expose the Ceramic Bread Cloche to extreme
variations in temperature.

When the Ceramic Bread Cloche is hot, do not place itin
contact with anything cold, such as cold water ora cold
surface.

If the Ceramic Bread Cloche has been in the fridge or freezer,
allow itto come to room temperature before heating itin the
oven.

Protect yourself from sharp-edged fragments.

The Ceramic Bread Cloche heats up in the oven. You could burn
yourself.

Use oven gloves when handling the hot Ceramic Bread Cloche.
Always hold the Ceramic Bread Cloche by both handles and
horizontally so that you do not scald yourself on hot food
spilling out.

Always keep in mind the dimensions and weight of the
Ceramic Bread Cloche when using it.

Be especially careful if you need to place the Ceramic Bread
Cloche diagonally due to the width of the oven.

Protect yourself from heat.

If handled carelessly, the Ceramic Bread Cloche can damage
surfaces.

When you take the Ceramic Bread Cloche out of the oven,
place it on a heat-resistant, neutral surface, such as awooden
board or cloth to protect the underlying surface from the
heat.

When placing the Ceramic Bread Cloche on sensitive surfaces
(e.g., ceramic glass worktops, dining tables), use a suitable
protective layer to avoid scratches.



Usage

Cleaning
Before first use remove all labels from the cloche and lid.

© - Before first use and after every use clean parts with warm
water and a mild detergent. Dry all surfaces with a clean

@ cloth and leave it to air dry. Dishwasher safe.

After every use allow forthe Ceramic Bread Cloche
to cool down before cleaning it. Do not clean the hot
Ceramic Bread Cloche in cold water.

For stubborn residues soak it in warm water with some
detergent or white vinegar to remove baked-on stains.
Just wipe them with a sponge after soaking. Make sure to
fully air dry after cleaning, before storing it.

Baking
¢S ¢ Flourthe platterto keep the dough from sticking.
) Ceramic naturally becomes non-stick overtime.
-»> s e Proceed with the dough preparation, the oven pre-

heating and baking temperature specifications as
v indicated in the respective recipe.

Storing and Freezing

— The Ceramic Bread Cloche can be used to store food in
@ % the fridge or freezer (depending on the dimensions of the
ad household freezer).

—_ @ /\ Allow the Ceramic Bread Cloche to come to room

temperature before heating it in the oven.

Compatibility with Sensor
The Ceramic Bread Cloche is compatible with the

ﬁ Thermomix® Sensor.
: When using the Thermomix® Sensor, observe the user

@ manual of the Sensor.




BestimmungsgemaBe Verwendung

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf Ihres Vorwerk Zubehors.

Die Brotglocke aus Keramik besteht aus zwei Teilen, der Glocke und dem Tablett. Sie sorgt
fir die ideale Luftfeuchtigkeit und die optimale Backumgebung fur Brote.

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie dieses Zubeh&r zum ersten Mal
benutzen.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Verwenden Sie das Produkt nur sach- und bestimmungsgemaB, um Gefahren fir sich
selbst oder Dritte sowie Schdden am Produkt und an anderen Sachwerten zu minimieren.
Eine andere Verwendung ist nicht zuldssig. Bei der Verwendung des Vorwerk Zubehérs sind
stets alle beiliegenden Gebrauchsanleitungen, sonstigen relevanten Dokumentationen
und Hinweise zu beachten.

Die Brotglocke aus Keramik ist nicht fir den Gebrauch durch Kinder bestimmt.

Die Brotglocke ist aus besonders hitzebestdndiger Keramik fir die Verwendung

im Backofen gefertigt. Mit der Brotglocke aus Keramik kénnen Sie alle Artenvon
selbstgebackenem Brot mit einer knusprigen AuBenseite und einem weichen Inneren
herstellen: rustikal, glutenfrei, Roggenbrot usw.

Die Brotglocke aus Keramik ist fiir die Verwendung in einem haushaltsiiblichen Backofen
bestimmt. Ihre feuerfeste Keramikkuppel sorgt fir die richtige Feuchtigkeit, die Ihr Brot
zum Backen braucht.

Bitte beachten Sie: Aufgrund der traditionellen Herstellungsmethoden kann es zu
leichten Abweichungen und kleinen UnregelmaBigkeiten in der Oberflache kommen.
Die Unterseite ist nicht glasiert und Ole oderToppings kénnen deutliche Verfirbungen
hinterlassen. Dies beeintrachtigt jedoch nicht die Funktion lhrer Brotglocke aus Keramik.

Technische Daten

Abmessungen 34x28,5x16,5cm (LxWxH)

Gewicht 2,75kg

Fassungsvermogen® biszu4,51

Temperaturbereich  -20°C bis +270°C

*Das Fassungsvermdgen der Brotglocke aus Keramik ist eine reine Volumenangabe. Das
nutzbare Volumen wird durch die jeweiligen Brotrezepte bestimmt.



Zu lhrer Sicherheit

VAN

Verletzungsgefahr Die Brotglocke aus Keramik kann bei unsachgemaBer
durch gebrochene Handhabung oder Verwendung zerspringen oder brechen. Sie
Keramik! konnensich an scharfen Bruchstiicken verletzen.

e Handhaben Sie die Brotglocke aus Keramik vorsichtig,
besonders wenn sie mit Lebensmitteln gefilltist.

» Denken Sieimmerdaran, dass die Brotglocke aus Keramik
schwerist.

¢ Verwenden Sie die Brotglocke aus Keramik nicht, wenn sie
beschadigtist oder sichtbare Risse aufweist.

e Setzen Sie die Brotglocke aus Keramik keinen starken
Temperaturschwankungen aus.

e Wenndie Brotglocke aus Keramik heiB ist, darf sie nicht mit
etwas Kaltem in Berihrung kommen, z. B. mit kaltem Wasser
oder einer kalten Oberflache.

e Lassen Sie die Brotglocke aus Keramik erst auf
Raumtemperatur aufwarmen, wenn die Brotglocke aus
Keramik im Kiihlschrank oderim Gefrierfach war, bevor Sie
diese im Backofen erwdrmen.

e Schutzen Sie sich vor scharfkantigen Bruchstiicken.

AN

Verbrennungs- Die Brotglocke aus Keramik erhitzt sich im Backofen. Sie kénnen
und Verbriihungs- sich daran verbrennen.
gefahr! « Verwenden Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie die heiBe

Brotglocke aus Keramik bertihren.

¢ Halten Sie die Brotglocke aus Keramik immer an beiden Griffen
und waagerecht, damit Sie sich nicht an herausspritzenden
heiBen Speisen verbriihen.

e Achten Sie bei der Nutzung der Brotglocke aus Keramik immer
auf Abmessungen und Gewicht der Brotglocke aus Keramik.

e Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie die Brotglocke aus
Keramik aufgrund der Breite des Ofens schrédg in den Backofen
stellen.

e Schutzen Sie sich vor Hitze.

Gefahrvon Beiunvorsichtiger Verwendung kann die Brotglocke aus Keramik
Sachschiaden! Oberfldchen beschadigen.

¢ Wenn Sie die Brotglocke aus Keramik aus dem Ofen nehmen,
stellen Sie sie auf eine hitzebestandige, unempfindliche
Oberflache, z. B. ein Holzbrett oder ein Tuch, um die darunter
liegende Oberflache vor der Hitze zu schitzen.



Gefahrvon < Wenn Sie die Brotglocke aus Keramik auf kratzempfindliche
Sachschiden! Oberfldachen stellen (z. B. Glaskeramikplatten, Esstische),
verwenden Sie eine geeignete Unterlage, um Kratzerzu
vermeiden.
Anwendung
Reinigen

g

@

Vorder ersten Verwendung entfernen Sie alle Aufkleber
auf Form und Deckel.

Vor der ersten und nach jeder Verwendung die Teile

mit warmem Wasser und einem milden Spulmittel
reinigen.Trocknen Sie die Oberflachen mit einem
sauberenTuch ab und lassen Sie sie an der Luft trocknen.
Splilmaschinenfest.

Nach jeder Verwendung lassen Sie die Brotglocke aus
Keramik abkiihlen, bevor Sie sie reinigen. Reinigen Sie die
heiBe Brotglocke aus Keramik nicht in kaltem Wasser.

Hartndckige Verschmutzungen weichen Sie in heiem
Wasser und weiBem Essig ein, bevor Sie den Keramik-
Grillstein entwedervon Hand oderin der Splilmaschine
reinigen. Wischen Sie sie nach dem Einweichen einfach
mit einem Schwamm ab. Achten Sie darauf, dass ernach
der Reinigung vollstédndig an der Luft trocknet, bevor Sie
ihn aufbewahren.

Erhitzen und Backen

e Bestreuen Sie das Tablett mit Mehl, damit derTeig
nicht kleben bleibt. Keramik wird mit der Zeit nattrlich
antihaftbeschichtet.

¢ Fahren Sie mit derTeigzubereitung, der Beheizung des
Ofens und derTemperaturspezifizierung fort wie im
jeweiligen Rezept angegeben.

Aufbewahren und Einfrieren

Die Brotglocke aus Keramik kann zur Aufbewahrung
von Speisen in Kiihischrank oderTiefklihltruhe gestellt
werden (in Abhangigkeit der GroBe derTiefkihltruhe).

/\ Lassen Sie die Brotglocke aus Keramik auf
Raumtemperatur aufwarmen, bevor Sie sie im Backofen
erwarmen.

Kompatibilitdt mit dem Sensor

Die Brotglocke aus Keramik ist mit dem Thermomix® Sensor
kompatibel.

Beachten Sie bei der Verwendung des Thermomix® Sensors
die Gebrauchsanleitung des Sensors.



Instrucciones

Enhorabuena por haber adquirido este accesorio Vorwerk.

La campana de cerdmica para pan consta de dos piezas: la tapayla bandeja. Con ella se
alcanza del nivel de humedad ideal y un entorno de horneado éptimo para el pan.

Lea atentamente estas instrucciones antes de utilizar este accesorio por primera vez.

Uso previsto

Este producto solo debe utilizarse para los fines previstos con el objetivo de evitar
posibles riesgos para usted y otras personas, asi como dafios al producto o a otros objetos.
No se permite ninguin otro uso. Al utilizar accesorios Vorwerk, deben respetarse siempre
todos los manuales de usuario adjuntos, asi como cualquier otra documentacién e
instrucciones pertinentes.

La campana de cerdmica para pan no esta pensada para que la utilicen nifios.

Estd hecha de una ceramica superresistente al calor que es apta para hornos. Conla
campana de cerdmica para pan se puede hacertodo tipo de pan casero, con una corteza
crujiente y una miga suave: rustico, sin gluten, de centeno, etc.

La campana de cerdmica estd pensada para usarse en hornos tradicionales. Su cipula
refractaria de cerdmica recrea el nivel adecuado de humedad que el pan necesita para
hornearse correctamente.

Importante: a causa de los métodos de fabricacion tradicionales utilizados, puede haber
ligeras variacionesy pequefias irregularidades en el acabado. La parte inferior no esta
esmaltadaylos aceites o los alimentos de encima pueden decolorarla notablemente.
Esto no afecta al rendimiento de la campana de cerdmica.

Datos técnicos

Dimensiones 34x285x16,5cm (laxanxal)
Peso 2,75kg

Capacidad® Hasta 4,51

Rango de temperatura De-20°Ca+270°C

* La capacidad de la campana de cerdmica es una mera indicaciéon de volumen. El volumen
utilizable viene determinado por cada una de las recetas de pan.



Por su seguridad

iPeligro de

lesiones porrotura
de la ceramica!

AN

iRiesgo de
quemaduras!

®

iRiesgo de dafos
materiales!

La campana de cerdmica para pan podria agrietarse o romperse
si no se trata o utiliza correctamente. Podria lesionarse con
fragmentos cortantes.

Maneje la campana de ceramica con cuidado, especialmente
si esta llena de comida.

Tenga siempre en cuenta el peso de la campana de ceramica.
No utilice lacampana de ceramica si se ha dafiado o si
presenta grietas visibles.

No exponga la campana de ceramica a variaciones extremas
de temperatura.

Sila campana de ceramica esta caliente, no la ponga en
contacto con nada frio, como agua fria o una superficie fria.
Sila campana de ceramica ha estado en laneveraoen el
congelador, deje que se atempere antes de calentarla en el
horno.

Protéjase de los fragmentos cortantes.

La campana de cerdmica se calienta en el horno. Usted podria
quemarse.

Utilice manoplas de cocina para manipularla campanade
ceramica caliente.

Sujete siempre la campana de cerdmica porambas asasy

en posiciéon horizontal para evitar que la comida caliente se
derramey usted se queme con ella.

Tenga siempre en cuenta las dimensionesy el peso de la
campana de ceramica cuando la utilice.

Proceda con especial cuidado si tiene que colocarla campana
de ceramica en diagonal porla anchura del horno.

Protéjase del calor.

Si se manipula con descuido, la campana de cerdmica puede
dafar las superficies.

Al sacarla campana de cerdamica del horno, coléquela sobre
una superficie neutra resistente al calor,como una tabla de
madera o un pafio para proteger del calor la superficie de
debajo.

Si coloca la campana de cerdmica sobre superficies delicadas
(p. ej.: encimeras de vitroceramica, mesas de comedor), utilice
un protector adecuado para evitar arafiazos.



Uso
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Limpieza

Antes del primer uso, retire todas las etiquetas de la
campanayde la tapa.

Antes del primeruso y después de cada uso, limpie las
piezas con agua tibiay detergente suave. Seque todas las
superficies con un pafio limpioy deje que se sequen al
aire. Apta para el lavavajillas.

Después de cada uso, deje que la campana de ceramica
se enfrie antes de limpiarla. No limpie la campana de
ceramica caliente en agua fria.

En caso de restos dificiles de eliminar, remdjela en agua
tibia con detergente o vinagre blanco para eliminarlas
manchas resistentes. Después del remojo, eliminelas con
una esponja. Antes de guardarla, deje que se seque por
completo al aire.

Hornear

¢ Enharine la bandeja para evitar que se pegue la masa.
La ceramica se va volviendo antiadherente con el
tiempo.

e Proceda a prepararla masa, precalentarelhornoy
ajustar la temperatura indicada de acuerdo conla
receta correspondiente.

Guardary congelar

La campana de cerdmica puede utilizarse para guardar
alimentos en la nevera o el congelador (segln las
dimensiones del congelador doméstico).

/\ Deje que la campana de cerdmica se atempere antes de
calentarla en el horno.

Compatibilidad con Thermomix® Sensor

La campana de ceramica para pan es compatible con el
Thermomix® Sensor.

Cuando utilice Thermomix® Sensor, tenga en cuenta el
manual de instrucciones de este.



Instructions

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre accessoire Vorwerk.

La Cloche a pain en céramique est composée de deux parties, la cloche et le plateau. Elle
assure un niveau d'humidité idéal et un environnement de cuisson optimal pour le pain.

Lisez attentivement ces instructions avant d'utiliser votre accessoire pour la premiere fois.

Utilisation conforme

Ce produit ne doit étre utilisé que pour I'application pourlaquelle il a été prévu afin d'éviter
tout danger pour l'utilisateur ou des tiers ainsi que tout endommagement du produit

et d'autres biens. Aucun autre usage n'est autorisé. Lors de |'utilisation des accessoires
Vorwerk, tous les manuels d'utilisation fournis et autres documents et instructions
pertinents doivent toujours étre respectés.

La Cloche a pain en céramique n'est pas destinée a étre utilisée par des enfants.

La Cloche a pain en céramique est fabriquée en céramique hautement résistante ala
chaleur permettant une utilisation au four. Avec la Cloche a pain en céramique vous
pouvez réaliser tous types de pains maison, croustillants a I'extérieur et moelleux a
l'intérieur: rustique, sans gluten, seigle etc.

La Cloche a pain en céramique est congue pour étre utilisée dans un four traditionnel. Son
déme en céramique réfractaire assure le niveau d'humidité dont votre pain a besoin pour
cuire correctement.

Attention : En raison des méthodes de fabrication traditionnelles utilisées, la finition

peut présenter de légéres variations et des irrégularités mineures. Le dessous n'étant

pas émaillé, les huiles ou nappages peuvent entrainer une décoloration visible. Cela
n'affectera pas la performance de votre Cloche a pain en céramique.

Caractéristiques techniques

Dimensions 34x28,5x16,5cm (LxIxh)
Poids 2,75kg
Capacité*® jusqu'a45l

Plagedetempérature = -20°Ca+270°C

* La capacité de la Cloche a pain en céramique est un volume donné uniquement a titre
indicatif. Le volume utilisable est fonction des différentes recettes de pain.
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Pourvotre sécurité

VAN

Risque de blessure
en casde brisde

AN

Risque de brilure!

®

12

céramique!

Risque de
dommages
matériels!

La Cloche a pain en céramique peut se fissurer ou se casser si elle
n'est pas manipulée ou utilisée correctement. Vous risquez de
vous blesser avec des fragments tranchants.

Manipulez la Cloche a pain en céramique avec précaution,
surtout lorsqu'elle est remplie d'aliments.

Soyez toujours conscient que la Cloche a pain en céramique
est lourde.

N'utilisez pas la Cloche a pain en céramique si elle a été
endommagée ou si elle présente des fissures visibles.
N'exposez pas la Cloche a pain en céramique a des variations
de températures extrémes.

Lorsque la Cloche a pain en céramique est chaude, ne la
mettez pas en contact avec quelque chose de froid, comme
de l'eau froide ou une surface froide.

Sila Cloche a pain en céramique a été placée au réfrigérateur
ou au congélateur, laissez-la revenir a température ambiante
avantde laréchaufferau four.

Protégez-vous des fragments a arétes vives.

Pendant la cuisson au four, la Cloche a pain en céramique devient
tres chaude. Vous risquez de vous brler.

Utilisez des gants de cuisine pour manipulerla Cloche a pain en
céramique chaude.

Tenez toujours la Cloche a pain en céramique parles deux
poignées et a I'horizontale afin de ne pas vous briler avec les
aliments chauds qui débordent.

Soyez toujours conscient des dimensions et du poids de la
Cloche a pain en céramique lorsque vous l'utilisez.

Soyez particulierement prudent sivous devez placerla Cloche a
pain en céramique en diagonale en raison de la largeur du four.
Protégez-vous de la chaleur.

Sila Cloche a pain en céramique est manipulée sans précaution,
elle peutendommager les surfaces.

Lorsque vous sortez la Cloche a pain en céramique du four,
placez-la surune surface neutre et résistante a la chaleur,
telle qu'une planche en bois ou un torchon afin de protégerla
surface sous-jacente de la chaleur.

Lorsque vous placez la Cloche a pain en céramique surdes
surfaces sensibles (par exemple, des plans de travail en
vitrocéramique, des tables de salle a manger), utilisez une
protection appropriée pour éviter les rayures.



Utilisation

Nettoyage

Avant la premiére utilisation, retirez toutes les étiquettes
delacloche et du plateau.

Avant la premiére utilisation et aprés chaque utilisation,
nettoyez les pieces avec de I'eau chaude et un produit
nettoyant doux. Séchez toutes les surfaces avec un
torchon propre et laissez sécher a I'airlibre. Lavable au
lave-vaisselle.

Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la Cloche a pain
en céramique avant de la nettoyer. Ne nettoyez pasla
Cloche a pain en céramique chaude a I'eau froide.

En cas de salissures tenaces, trempez-la dans de I'eau
chaude avec un peu de détergent ou de vinaigre blanc
pour éliminer les résidus difficiles a enlever. Une fois
trempée, il suffit de I'essuyeravec une éponge. Apres le
nettoyage, laissez-la bien sécher a I'air libre avant dela
ranger.

Cuire au four

e Farinezle plateau pour éviter que la pate ne colle. La
céramique devient naturellement anti-adhésive avec
le temps.

e Préparezlapate, réglez les températures de
préchauffe et de cuisson selon les indications de la
recette respective.

Conserver et congeler

La Cloche a pain en céramique peut étre utilisée pour
conserverdes aliments au réfrigérateur ou au congélateur
(selon les dimensions du congélateur domestique).

/\ Laissez la Cloche a pain en céramique revenira
température ambiante avant de la chauffer au four.

Compatibilité avec le Sensor

La Cloche a pain en céramique est compatible avecle
Thermomix® Sensor.

Lorsque vous utilisez le Thermomix® Sensor, observez le
manuel d'utilisation de celui-ci.
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Instrukcja:

Gratulujemy zakupu akcesorium Vorwerk.

Ceramiczna forma do wypiekania chleba sktada sie zdwdch czesci: pokrywy i podstawy.
Ksztatt pokrywy zapewnia idealny poziom wilgotnosci podczas procesu pieczenia chleba.

Przed pierwszym uzyciem tego akcesorium nalezy uwaznie przeczytad niniejsza instrukcje.

Przeznaczenie

Produkt nalezy uzytkowa¢ wytgcznie zgodnie z przeznaczeniem w celu unikniecia
ewentualnego ryzyka dla siebie i innych, a takze uszkodzenia produktu iinnego mienia.
Nie zezwala sie na zaden inny sposdb uzytkowania. Korzystajgc z akcesoriéw Vorwerk,
nalezy zawsze przestrzegac wszelkich dotgczonych do nich instrukcji obstugi oraz innych
dotyczacych ich dokumentow.

Ceramiczna forma do wypiekania chleba nie moze by¢ uzytkowana przez dzieci.

Ceramiczna forma do wypiekania chleba jest wykonana z ceramiki o podwyzszonej
odpornosci na wysokie temperatury, przeznaczonej do uzytku w piekarniku. Za pomoca
ceramicznej formy do wypiekania chleba mozna wypiekac¢ wszelkiego rodzaju pieczywo
w warunkach domowych, z chrupigca skérka i puszystym wnetrzem, w tym rowniez
pieczywo rustykalne, bezglutenowe, zytnie itp.

Ceramiczna forma do wypiekania chleba jest przeznaczona do stosowania w tradycyjnych
piekarnikach. Ksztatt ceramicznej pokrywy zapewnia odpowiedni poziom wilgotnosci
niezbedny do prawidtowego wypiekania chleba.

Uwaga: Ze wzgledu na tradycyjny proces produkcji moga wystepowac nieznaczne
odchylenia w wykoriczeniu. Spdd nie jest glazurowany, dlatego tez ttuszcze i sosy moga
powodowac jego zauwazalne odbarwienie. Nie wptywa to na parametry uzytkowe
ceramicznej formy do wypiekania chleba.

Dane techniczne

Wymiary 34x28,5x16,5cm (dt. x szer.x wys.)
Waga 2,75kg
Pojemnos¢* do4,51

Zakrestemperatur  -20°Cdo +270°C

* Pojemnos¢ ceramicznej formy do wypiekania chleba jest tylko wskazaniem jej objetosci.
Rzeczywista pojemnos¢ jest zalezna od konkretnego przepisu na chleb.
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Wskazdéwki bezpieczenstwa

VAN

Ryzyko zranienia
przez sttuczonag
ceramike!

VAN

Ryzyko oparzenial

®

Niebezpieczen-
stwo uszkodzenia!

Przy nieodpowiedniej obstudze lub niewtasciwym uzytkowaniu
ceramiczna forma do wypiekania chleba moze peknaé lub sttuc sie.
W takiej sytuacji wystepuje ryzyko zranienia ostrymi fragmentami.

Ceramiczng forme do wypiekania chleba nalezy uzytkowaé
ostroznie, szczegdlnie gdy znajduje sie w niej zywnos¢.

Nalezy pamietac, ze ceramiczna forma do wypiekania chleba
jest ciezka.

Nie nalezy uzytkowac ceramicznej formy do wypiekania chleba,
jeslijest uszkodzona lub sg na niej widoczne pekniecia.

Nie nalezy wystawia¢ ceramicznej formy do wypiekania chleba
na dziatanie ekstremalnych temperatur.

Nie nalezy narazac goracej ceramicznej formy do wypiekania
chleba na kontakt z czymkolwiek zimnym, na przyktad zimna
wod3 lub powierzchnia.

Po wyjeciu ceramicznej formy do wypiekania chleba z lodéwki
lub zamrazarki, przed umieszczeniem jej w piekarniku nalezy
poczekad, az ogrzeje sie do temperatury pokojowej.

Nalezy uwazac przy dotykaniu ostro zakonczonych fragmentéw.

Ceramiczna forma do wypiekania chleba w piekarniku rozgrzewa
sie, powodujac ryzyko oparzenia.

Przy przenoszeniu goracej ceramicznej formy do wypiekania
chleba nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Ceramiczna forme do wypiekania chleba nalezy zawsze
chwytac za oba uchwyty i przenosi¢ w poziomie, tak aby nie
oparzy¢ sie goragca potrawa.

Korzystajac z ceramicznej formy do wypiekania chleba, nalezy
zawsze miec¢ na uwadze jej wymiary i wage.

Nalezy szczegdlnie uwazad, jesli ceramiczna forma do
wypiekania chleba musi zosta¢ ustawiona po przekatnej ze
wzgledu na szerokos¢ piekarnika.

Nalezy uwazac¢ na wysokie temperatury.

Przy nieuwaznym postepowaniu ceramiczna forma do wypiekania
chleba moze uszkodzi¢ powierzchnie, na ktérej zostanie
umieszczona.

Po wyjeciu ceramicznej formy do wypiekania chleba

z piekarnika nalezy umiescic jg na zaroodpornej, neutralnej
powierzchni, na przyktad na drewnianej desce lub $ciereczce,
tak aby ochroni¢ znajdujaca sie pod nig powierzchnie przed
dziataniem wysokiej temperatury.
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Niebezpieczen- < Umieszczajgc ceramiczng forme do wypiekania chleba na
stwo uszkodzenia! delikatnych powierzchniach (np. na blacie ceramicznym, stole),
nalezy uzy¢ odpowiedniej warstwy ochronnej, aby unikngé
zarysowan.

Uzytkowanie
Czyszczenie
Przed pierwszym uzyciem nalezy usuna¢ wszystkie
0] -> @ nalepkiz formy i pokrywy.
Przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu umy¢

@ elementy cieptg wodg i tagodnym detergentem.
Nastepnie nalezy osuszy¢ wszystkie powierzchnie suchg
Sciereczka i pozostawi¢ do wyschniecia. Forme mozna
my¢ w zmywarce.

Po kazdym uzyciu, przed przystgpieniem do mycia, nalezy
poczekad, az ceramiczna forma do wypiekania chleba
ostygnie. Nie nalezy my¢ goracej ceramicznej formy do
wypiekania chleba w zimnej wodzie.

W przypadku trudnych zabrudzen nalezy namoczy¢
forme w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu lub
octu, aby usunac przypalenia. Po namoczeniu wystarczy
przetrzed gabka. Przed odtozeniem formy na miejsce
przechowywania nalezy upewnic sig, ze jest catkowicie
sucha.

Pieczenie

s « Podstawe nalezy posypac¢ maka, aby ciasto nie
przykleito sie do niej. Ceramika z czasem nabiera
wiasciwosci nieprzywierajgcych.

* Przygotowac ciasto, nagrza¢ piekarnik i piec
w temperaturze podanejw przepisie.

Przechowywanie i mrozenie

£
L&
—
] Ceramiczna forma do wypiekania chleba moze stuzy¢ do

-> przechowywania zywnosci w lodéwce lub zamrazarce
— (jesli wielko$¢ domowej zamrazarki na to pozwala).
@ /\ Przed umieszczeniem ceramicznej formy do

wypiekania chleba w piekarniku nalezy zaczekac, aby
ogrzata sie do temperatury pokojowej.

Kompatybilnos$¢ z czujnikiem

Ceramiczna forma do wypiekania chleba jest kompatybilna

ﬁ zThermomix® Sensor.
: Korzystajac z Thermomix® Sensor, nalezy stosowac sie do

@ instrukcji obstugi czujnika.
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Pokyny

Gratulujeme k ndkupu svého nového pfislusenstvi znacky Vorwerk.

Keramicka forma na chléb je tvorfena dvéma ¢astmi, a to formou a tdcem. Tim je zajisténa
idedlni droven vihkosti a optimalni podminky pro peceni chleba.

PFed prvnim pouzitim tohoto pfisludenstvi si dlkladné pfectéte tento navod.

Zamyslené pouziti

Tento produkt smi byt pouZivan pouze k zamyslenému Ucelu, abyste zamexzili rizikim

pro vas a dal$i osoby a také moznosti poskozeni produktu nebo jinych véci. Jiny zplsob
poufZiti neni povolen. Pfi pouzivani pfisluSenstvi Vorwerk je tfeba vzidy respektovat viechny
navody k pouziti, dalsi pfislusnou dokumentaci a pokyny.

Keramicka forma na chléb neniuréena pro pouzivani détmi.

Keramicka forma na chléb je vyrobena z keramiky mimoradné odolné vici horku pro
pouziti v troubé. Pomoci keramické formy na chléb Ize pfipravit vSechny typy domaciho
chleba s kfupavou klrkou na povrchu a mékkou stfidkou: selsky, bezlepkovy, Zitny apod.
Keramicka forma na chléb je uréena pro poutziti v klasické troubé. Jeji zaruvzdorna
keramicka kopule navozuje vhodnou miru vihkosti potfebnou pro spradvné upeceni chleba.
Méjte na paméti: Vzhledem k tradi¢nim metodam pouzitym pfivyrobé& mohou na povrchu
produktu vzniknout drobné odchylky a nepravidelnosti. Dno produktu neni glazované
aoleje nebo polevy mohou zpUsobit vyrazné zmény barev. To v3ak nijak neovliviiuje
funkénost keramické formy na chléb.

Technické udaje

Rozméry 34 x28,5x16,5cm (Dx5xV)
Hmotnost 2,75kg

Objem* az451

Teplotnirozsah -20°Caz+270°C

* Objem keramické formy na chléb udava Cisty objem. Pouzitelny objem je dan
konkrétnimirecepty na chléb.
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Bezpeénostni opatfeni

VAN

Nebezpedi
poranénio
poskozené

7 vz

keramické casti!

AN

Riziko popalenia

®
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opareni!

Riziko vécnych
Skod!

Keramicka forma na chléb muZe pfi nespravné manipulaci nebo
pouzivani popraskat nebo se poskodit. Ostré stfepy vas mohou
poranit.

S keramickou formou na chléb manipulujte opatrné€, zejména
pokud je zaplnéna jidlem.

Nezapominejte, Ze je keramicka forma na chléb tézka.

Pokud je keramicka forma na chléb poskozena nebo jsou na ni
viditelné praskliny, nepouzivejte ji.

Nevystavujte keramickou formu na chléb extrémnim zménam
teplot.

Zamezte kontaktu horké keramické formy na chléb s ni¢im
studenym, napfiklad se studenou vodou nebo studenou
plochou.

Pokud byla keramicka forma na chléb v chladni¢ce nebo
mraznic¢ce, pred ohfivanim v troubé ji nechte dosahnout
pokojové teploty.

Davejte pozor na Ulomky s ostrymi hranami.

Keramicka forma na chléb se ohfiva v troubé. Pfitom se muzete
spalit.

PFi manipulaci s horkou keramickou formou na chléb
pouzivejte kuchynské rukavice.

Keramickou formu na chléb vzdy drzte ve vodorovné poloze za
obé ucha, abyste se nespalili o horké potraviny, které by mohly
vytéct.

PFi pouzivani keramické formy na chléb

vzdy zohlednéte jeho rozméry a hmotnost.

Pokud potrebujete keramickou formu na chléb umistit Sikmo
do trouby, bud'te opatrni s ohledem na Sitku trouby.

Chrante se pred teplem.

PFi neopatrné manipulaci méze keramicka forma na chléb
zpUsobit poskozeni povrchdl.

Po vyjmuti keramické formy na chléb z trouby ji polozte

na zaruvzdorny, neutralni povrch, napfiklad na dfevénou
podlozku nebo na utérku, které chrani podklad pred zarem.
Pfi umisténi keramické formy na chléb na nachylné povrchy
(napt. sklokeramické pracovni desky, jidelni stoly) pouzijte
vhodnou ochrannou vrstvu, kterd zamezi poskrabani.



PouZiti

Cisténi

Pfed prvnim pouzitim odstrarite z formy a vika vSechny
samolepky.

Pfed prvnim pouzitim a po kazdém pouziti umyjte
vSechny ¢asti teplou vodou a Setrnym mycim
prostfedkem. VSechny povrchy osuste Cistou utérkou a
nechte je navzduchu uschnout. Lze prat v mycéce nadobi.

Po kazdém pouziti nechte keramickou formu na chléb
pfed mytim vychladnout. Horkou keramickou formu na
chléb nemyjte ve studené vodeé.

Pro odstranéni zbytk pe¢eni namocte odolné necistoty
do teplé vody s trochou myciho prostfedku nebo bilého
octa. Po namocenije staci otfit houbi¢kou. Pfed ulozenim
jivzdy nechte po vycisténi zcela uschnout navzduchu.

Peceni

e Tac popraste moukou, aby se tésto nepfichytilo.
Keramika postupem &asu pfirozené pfevezme
nepfilnavé vlastnosti.

e Dale pokradujte pfipravou tésta, predehifatim trouby
a nastavenim teploty peceni, jak je uvedenov
pfislusném receptu.

Skladovani a zmrazeni

Keramickou formu na chléb Ize pouzit k uskladnéni
potravinv chladni¢ce nebo mrazni¢ce (v zavislostina
rozmérech vasi domaci mraznicky).

/\ Pfed ohfivanim v troubé& nechte keramickou formu na
chléb dosahnout pokojové teploty.

Kompatibilita se senzorem

Keramicka forma na chléb je kompatibilni se zafizenim
Thermomix® Senzor.

Pri pouzivani zatizeni Thermomix® Senzor dodrzujte navod
k pouziti senzoru.
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Talimatlar

Vorwerk aksesuarinizi satin aldiginiz igin sizi tebrik ederiz.

Seramik Ekmek Cloche, kapak ve tepsi olmak tizere iki parcadan olusur. Ekmeklericin ideal
nem seviyesi ve optimum pisirme ortami saglar.

Bu aksesuari ilk kez kullanmadan énce bu talimatlari dikkatlice okuyun.

Kullanim amaci

Kendiniz ve baskalariicin olasi risklerin yani sira Grline veya diger mallara zarar gelmesini
6nlemekigin bu trtin yalnizca amacina uygun olarak kullaniimalidir. Bagka hi¢bir kullanima
izin verilmemektedir. Vorwerk aksesuarlarini kullanirken, birlikte verilen tim kullanim
kilavuzlari, diger ilgili belgeler ve talimatlar her zaman dikkate alinmalidir.

Seramik Ekmek Cloche ¢ocuklar tarafindan kullaniimak Gzere tasarlanmamistir.

Seramik Ekmek Cloche, firinda kullanim icin isiya ekstra dayanikli seramikten tretilmistir.
Seramik Ekmek Cloche ile disi kabuklu, ortasi yumusak her tirlli evyapimi ekmegi
yapabilirsiniz: kdy, gllitensiz, cavdar ekmegivb.

Seramik Ekmek Cloche geleneksel firinda kullaniimak Gizere tasarlanmigstir. Refrakter
seramik kubbesi, ekmeginizin diizglin bir sekilde pismesi igin gereken dogru nem seviyesini
olusturur.

Lutfen dikkat: Kullanilan geleneksel Gretim yéntemleri nedeniyle kaplamada kiguik
farkliliklar ve kiigtik diizensizlikler olabilir. Alt tarafi sirlanmamistir ve yaglar veya soslar gozle
gorilir renk degisikliklerine neden olabilir. Bu Seramik Ekmek Cloche'nizin performansini
etkilemez.

Teknik Veriler

Boyutlar 34x28,5x16,5cm (UXGxY)
Agirlik 2,75kg

Kapasite* 4,5 I'ye kadar

Sicaklik arahgi -20°Cila+270°C

*Seramik Ekmek Cloche'nin kapasitesi tamamen bir hacim géstergesidir. Kullanilabilir
hacim, ilgiliekmek tariflerine gére belirlenir.
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Guvenliginizigin

VAN

Kirnik seramikler Uygun sekilde kullanilmazsa Seramik Ekmek Cloche ¢atlayabilir
nedeniyle Veya kirilabilir. Keskin pargalaryaralanmaniza neden olabilir.

yaralanma riski!

Ozellikle Seramik Ekmek Cloche yiyecekle doluyken, Seramik

Ekmek Cloche'yi dikkatli tutun.

¢ Seramik Ekmek Cloche'nin agir oldugunu her zaman aklinizda
bulundurun.

e Hasargérmusse veya gbzle gorullr catlaklarvarsa Seramik
Ekmek Cloche'yi kullanmayin.

¢ Seramik Ekmek Cloche'yi asiri sicaklik degisimlerine maruz
birakmayin.

¢ Seramik Ekmek Cloche sicakken, soguk su veya soguk ylizeyler
gibi soguk bir seyle temas ettirmeyin.

e Seramik Ekmek Cloche buzdolabiveya dondurucuda
bekletilmisse, firinda isitmadan 6nce oda sicakligina gelmesini
bekleyin.

¢ Kendinizi keskin kenarli pargcalardan koruyun.

AN

Yanmave Seramik Ekmek Cloche firinda isitilir. Yanmaniza neden olabilir.

haslanma « Seramik Ekmek Cloche'yitutarken firin eldivenleri kullanin.
tehlikesi! Seramik Ekmek Cloche'yi her zaman heriki kulpundan ve

yatay olarak tutun, béylece disari ddkilen sicak yiyeceklerle
kendinizi yakmazsiniz.

e Kullanirken herzaman Seramik Ekmek Cloche'nin boyutlarini
ve agirligini g6z 6niinde bulundurun.

¢ Finnin genisligi nedeniyle Seramik Ekmek Cloche'yi capraz
yerlestirmeniz gerekiyorsa 6zellikle dikkatli olun.

e Kendiniziisiya karsi koruyun.

®

Maddihasar Dikkatsiz kullanilirsa, Seramik Ekmek Cloche ylizeylere zarar
tehlikesi! Vverebilir.

¢ Seramik Ekmek Cloche'yi ¢cikardiginizda, alttaki ylizeyi isidan
korumak icin tahta veya bez gibi isiya dayanikli, nétr birytizeye
yerlestirin.

e Seramik Ekmek Cloche'yi hassas ylizeylere (6r. seramik cam
tezgahlar,yemek masalari) yerlestirirken, gizilmeleri nlemek
icin uygun bir koruyucu tabaka kullanin.
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Kullanim

28

Temizleme
ilk kullanimdan 6nce Cloche'den tiim etiketleri cikarin.

ilk kullanimdan énce ve her kullanimdan sonra parcalari
1hk su ve yumusak bir deterjanla temizleyin. Tim ylzeyleri
temiz bir bezle kurulayin ve kurumaya birakin. Bulasik
makinesinde yikanabilir.

Her kullanimdan sonra temizlemeden énce Seramik
Ekmek Cloche’nin sogumasini bekleyin. Sicak Seramik
Ekmek Cloche'yi soguk suda temizlemeyin.

inatci kalintilaricin biraz deterjan veya beyaz sirkeli ik
suda bekleterek pismis lekeleri ¢ikarin. Islattiktan sonra
bir siingerle silmeniz yeterlidir. Temizledikten sonra
saklamadan dnce bekleterek tamamen kuruttugunuzdan
eminolun.

Pisirme

e Hamurunyapismasini dnlemekicin tepsiyi unlayin.
Seramik zamanla dogal olarak yapismaz hale gelir.

¢ Hamurhazirlama, firin 8n isitma ve pisirme sicaklig
ozellikleriniilgili tarifte belirtildigi sekilde uygulayin.

Saklamave Dondurma

Seramik Ekmek Cloche, yiyecekleri buzdolabinda
veya dondurucuda saklamak igin kullanilabilir (ev tipi
dondurucunun boyutlarina bagli olarak).

A\ Firinda isitmadan 6nce Seramik Ekmek Cloche'nin oda
sicakligina gelmesini bekleyin.

Sensorile Uyumluluk
Seramik Ekmek Cloche, Thermomix® Sensorile uyumludur.

Thermomix® Sensor kullanirken, Sensorin kullanim
kilavuzunu dikkate alin.



Odnyieg

Juyxapntiplaya tnv ayopd tng kepapkig ¢opuag Ywuiou Vorwerk.
H kepapki ddpua Pwutol amoteleital and dUo kopudtia, T $pOpua Kat Tov 3icKo.
Eyyudtat idaviko emimedo uypaciag kat to kaAutepo mepBdArov Ynoiuatog Ywutou.

AlaBdaoTe MPOCEKTIKA TG 0dNYIEG TTPLV XPNOLHOTIOLCETE TO OKEUOG YA TTPWTN opd.

MpoBAemTéuevVn XpAON

To Mpoidv autd MPETEL VA XPNOLUOTIOLETAL HOVO YA TOV TTPOBAETOUEVO GKOTIO TOU
TTPOKEEVOU va amodelyovtal meavol kivduvol yla e64G Kat Toug AANOUG, OTTWG €1T(oNG
TUXOV BAABEG oTo TIPSV A AANa avTikelpeva. Katd tn xprion Twy okeuwv Vorwerk, Tpéel
va akoAouBouvtatl mdvta OAeG OL CUVOSEUTIKEG 0dNYieg Xprions.

H kepapki popua Ywpol dev mpoPAEneTatyla xprion amod matdid.

H kepapki ddpua Pwputou sival katackeuaopévn amod eEapeTKA avOeKTIkd 0N
BepudTNTa KEPAPIKS UAIKS YA Xprion otov ¢oupvo. Me Tnv kepapikr doppa Ywuoy,
pTTopEite va mapackeudoete GAOUG TOUG TUTTOUG OTILTIKOU PwHLoU, Je Tpayavi kpouota
€€WTEPIKA KAl HAAAKLA PiXa OTO ECWTEPIKO: XWPLATIKO, XWPIG YAOUTEVN, OIKAAEWG K.ATT.

H kepapki ddpua Pwulol €xel oxedlacTei yla xprion o mapadootakd ¢oupvo.To
mupipayo kepapkéd BoAwTS oxfiua tng dnuloupyel 1o cwotd enimedo uypaaciag mou
xpetdletat 1o Ywpiylava Pnbei cwotd.

Na éxete umdYn ta e§AG: Aedopévou OTLKATAOKEUATETAL PE TIG TAPASOCLaKEG HEBASOUG,
EVOEXETAL VA UTTAPXOUV UIKPEG SLadOopOTTIOLACELG KAl avopolopopoieg otnv emedvela. To
KATW PE€POG SeV elval UaAWPEVO KAl Ta AASLa 1) OLyapVITOUPES EVOEXETAL VA TTPOKAAEGOUV
alodntr aAoilwon Tou Xpwuatog. Autod dev ernpedleL Tnv anddoon NG KEpapkig ddpuag
Ywpou.

TeXVIKA XapaKTnpLloTIka

Awactdosig 34 x28,5x16,5cm (MxNxY)
Bapog 2,75kg
Xwpnukotnra* €wg4,51

EUpogOeppokpacdv  -20°C éwg+270°C

* H xwpntikdTNTa TNG KEPAULKAG POpHag YwuLoU elvat amiwg evAELKTIKH Tou dykou. O
4yKkog mou pmopel va xpnoomownBel kabopiletal amd tig avtiotolkeg ouvtayég yia Ywul.
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Maxtnvaodpdield cag

VAN

Kivduvog
TpAUPATIcHOU
amnd oracpévo

KEPAMLKS UALKO!

VAN

Kivéuvog
gykauvuartog!

®
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Kiveuvog {nuiag
OTO UALKO!

H kepapikn dépua Ywutou ymopei va payioel rj va omdoet o€
mepimtwon eapaluévou XelplopoU A xpriong. Ymdpxet kivauvog
TpauuaTiopou amé ayunpd 6padcuara.

Na xelpifeote mpooeKTIKA TNV Kepaptkr popua YwuLou, EdKA
otav eivatyepdtn pe paynto.

Na éxete mavta uméyn &t n kepapk dpépua Ywuou sivat Bapld.
Na pnv Tt xpnolJoToLElTe €AV £xEL UTTOOTEL {NULA 1 el opaTd
payiouata.

Mnv ekBETETE TNV KEPAULKT) Opua YwuLoU o€ akpaieg HETABOAEG
™¢ Bepuokpaciag.

‘Otav n kepapkn pépua Ywulol eivat LeoTh, unv Tn GEPVETE O
emagr Pe oTSATOTE KPUO, OTIWG KPUO VEPS 1 hla KpUa eMAvELd.
Edv n kepapkn péppa Ywpuol fAtav oto Yuyeio A tov kataPuktn,
TIEPLUEVETE VA ATTOKTHOEL BepoKkpacia dwuatiou mpwv tn
{eotdvete oTov poupvo.

Mpodulayteite amd TuApata pe aypunpd drpa.

H kepapkr dépua Ywiou eotaivetal otov poupvo. Mmopeiva
KaglTe.

Na xpnotuomoleite yavtia yia tov ¢oupvo étav xelpileote tn {eoti
KEPAMIKA POpua PwpLou.

Na kpatdte mdvta tnv kepapiki ¢opua Ywptou kat amd tig dUo
AaBég kat oplévtia yia va punyv kaegite amé 1o {Eotd dpayntd mou
umopei va xuBet.

Na éxete mavta umdYn TG SLaoTACELG KAl TO BAPOG TNG KEPAULKAG
dSépuag YwuLou dtav tn XPNOLIOTIOLETE.

Na glote WdLaitepa mpooekTikol av xpelaotel va tomobetroeTe
TNV KEPAUKH dOpua YwioU dtaywvia Adyw Tou MAAGTOUG Tou
doupvou.

Mpodulayteite amd tn BepudtnTa.

Edv dev tn xelploTelte e mpocoyn, N KEpaukr dépua Ywutou
pTTopEi va MPpOoKAAEOEL {NLEG OTLG EMPAVELEG.

‘Otav Bydlete tnv kepaukr) dopua Ywptou amd tov oupvo,
TOTTOBETIOTE TN O Ula AVOEKTIKT OTn BgpudTNTA, OUSETEPN
emddvela, OTwg pia EUAwvn emddvela fj éva mavi yia va
mpootatéyete tnv emddvela otipEng amd tn BepudTna.
‘Otav tomobeteite TNV KEPApLKr dOpua YwuLou og euaiodnteg
embAveLeg (.. eMdAveleg epyaciag amd KEpaPKO-yUaai,
Tpamelapleg), XPNOWOTOLOTE Yia KATAANAN TTPOCTATEUTIKN
Bdon yia va anmodUyeTE TG YPATOOUVLEG.



Xpnon

@

Ka®apiopdg

Mpwv amé tnv mpwtn Xprion adalpEote ONEG TIG ETIKETEG
amné tn ¢Spua Kat To KamdkL.

Mpw ané tnv npwTn Xprion Kat HeTd ané KAOe xprion

va kaBapilete ta e§aptipata e (eoTtd vepd KL Eva ATILO
ATOPPUTIAVTLKO. TTEYVWOTE ONEG TLG EMPAVELEG UE

éva kabapd mavi kat aproTe TN va oTEYVWOEL GUCIKA.
Aocdalrigyla Xprion oTo MAUVTIHPLO MATWV.

Meta ané kabe xprion va adprjvete tnv kepapky d¢dpua
YwpoU va KpuwaoeL Tipv TV kabapioete. Mnv kaBapilete
N {eoth kepapkr) POpua PYwuLoU e KpUo vePO.

Av untdpyouv emipgova utoAeippata Bubiote tn og (gotd
vepd pe amopputavtikd A Aeukod §idLyla va adaipeboulv ot
AekéSeG amd 1o Yrowo. Metd 1o poUuAlacua kabapiote tn
ue éva odpouyydpl. Metd tov kabaplopd, BeBalwbdeite ot
OTEYVWOE EVTIEAWG TTIPLV TNV ATOBNKEUOETE.

Yoo

e Tokepapikd yivetal ge PuoLkd TPATTO AVTIKOANNTIKS UE
TNV Tdpod0 Tou XpOvou.

e YTn CUVEXELQ, aKOAOUBNGTE TG 0dNyieg MposToluaciag
NG LUuNG, MpoBEpuavong Tou poupvou Kat
Beppokpaciag Ynoipatog mou avapépovtat otnv
avtiotolyn ocuvtayn.

Amobrkeuon oto Yuyeio kat otnv katayusn

MrmTopelte va xPnNOLHOTTOHCETE TNV KEPAMIKA dSpua
Ywpou yia va amobnkelete tpddlua oto Yuyeio f tnv
katdyugn (avdroya pe Tig Slaotdoelg TnG katdayuéng).

/\ Na aprivete Tnv Kepapikn péppa PwHLoU va AmoKTHOEL
Oeppokpacia dwpatiou mpv tn {eotdvete oTov poupvo.

YupPBatdtnta e tov Alodntrpa Ogppokpaciag Thermomix®
H kepapwr dépua Pwuou eivat cuppath pe Tov Alobnthipa
Oeppokpaciag Thermomix®.

Katd tn xprion tou Alobntripa Ospuokpaciag Thermomixe®,
va akoAouBeite TIg 0dnyieg xpriong xpriotn Tou AleBntrhpa.
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Manufacturer

Emile Henry

13, rue Georges de Vichy
71110 Marcigny, France

Importer

United Kingdom:

Vorwerk UK Limited

Ashurst Manor, Church Lane, Ascot,
Berkshire,

SL57DD, UK

Switzerland:
Vorwerk Schweiz AG
Pilatusstrasse 29,
6036 Dierikon,
Switzerland

Taiwan:
Vorwerk Asia GmbH Taiwan Branch

2F,No.30-1,Beiping E.Rd.,
Zhongzheng Dist.,

Taipei City 10049,
Taiwan (R.O.C.)

P.R. China:

Vorwerk Household Appliances
Manufacturing (Shanghai) Co., Ltd.

Rm. 1703, Suhe Center, Nr.99

North Shanxi Road,

Jin'an District, Shanghai, 200085, P.R.China

Customer Service

https://thermomix.vorwerk.com/
your-country/worldwide

Turkey:

Vorwerk Turkey

Ev Aletleri Ltd. Sti.

Levent mah. Camlik cad. No:19 Besiktas,
istanbul, Turkey

Mexico:

Vorwerk Mexico

Vito Alessio Robles 38 Col. Florida,
Del. Alvaro Obregén, 01030, CDMX,
México

Canada:

Vorwerk Canada, LTD.
8623 Granville St
Suite 308

BC V6P 5A2
Vancouver, Canada

USA:

Vorwerk, LLC

3232 McKinney Avenue, Suite 1200
Dallas, TX75204, USA

reference code Li5908VI
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